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(Nero d’avola, Frappato, Rosato, Bianco, Prosecco)       €  6.00 

 

(Cerasuolo di Vittoria, Etna Rosso)                                     €   7.00 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 

 

 

 

Gli spumanti di Sicilia oggi rappresentano una produzione fatta di qualità ed eccel-

lenza, caratterizzati da raffinatezza e personalità. Estremamente versatili negli abbi-

namenti, da provare con il nostro antipasto misto o a tutto pasto. 
 

 

FRAPPATO ROSATO BRUT, SANTA TRESA (RAGUSA)       € 24.00 

Spumante brut Vegano Bio 

 Frappato 
 

 

GRILLO BRUT, SANTA TRESA (RAGUSA)          € 22.00 

Spumante brut Bio 

 Grillo 
 

 

FEU, TENUTE ORESTIADI (TRAPANI)         € 18.00 

Spumante Brut Blanc de Blancs IGP  

 Cataratto e Grecanico 
 

 

 

MOOD ROSATO, PAOLO CALI’ (RAGUSA)          € 28.00 

Spumante brut Metodo ancestrale, fermentazione spontanea 

 Frappato 
 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 



 

 

 

Tra i più autorevoli testimoni dell’antica viticoltura siciliana. Vino rosso, territoriale per eccellenza, questo 

blend di Nero d’Avola e Frappato coniuga perfettamente intensità e freschezza, eleganza e bevibilità. Ec-

celle in abbinamento con la cucina tipica della nostra provincia, dai primi come i ravioli e cavatelli al sugo di 

maiale, le zuppe di Legumi, ai secondi di vitello e coniglio. 

CERASUOLO DI VITTORIA, SANTA TRESA (RAGUSA)        € 25.00 

Cerasuolo DOCG Bio 

 Nero d’Avola e Frappato 
  

 

MANENE CLASSICO, PAOLO CALI’ (RAGUSA)         € 28.00 

Cerasuolo Classico DOCG  

 Nero d’Avola e Frappato 
 

 

FLORAMUNDI, DONNAFUGATA (RAGUSA)          € 26.00 

Cerasuolo DOCG  

 Nero d’Avola e Frappato 
 

 

 

Il vitigno più antico della provincia di Ragusa, tradizionalmente legato al territorio di Vittoria, ma presente 

in tutta la Sicilia. Il vino ottenuto da queste uve è famoso per la sua freschezza, raffinatezza ed eleganza, 

differenziandosi così dai caldi e intensi classici rossi siciliani. Particolarmente versatile negli abbinamenti, da 

provare in accompagnamento a primi piatti come i lolli con le fave, la pasta con il brodo e le polpettine di 

carne, e secondi come il coniglio alla stimpirata. 

RINA RUSSA, SANTA TRESA (RAGUSA)          € 21.00 

Vegano IGP BIO 

 Frappato 

 

FRAPPATO, PAOLO CALI’ (RAGUSA)          € 25.00 

DOC 

 Frappato 

 

FRAPPATO DOC , TASCA D’ALMERITA TENUTE REGALEALI (PALERMO)     € 22.50 

Frappato 

 

BELL’ASSAI, DONNAFUGATA (RAGUSA)          € 27.00 

DOC 



 Frappato 

‘  

 

 

L’uva a bacca rossa più importante della nostra isola, produce rossi caldi e mediterranei e presenta 

aromi fruttati e speziati. Un grande classico in abbinamento a carni rosse e bianche come il bollito 

e la carne di maiale al sugo e tutti i piatti saporiti della nostra tradizione. 

 

JOCU BIO, QUATTROCIELI (TRAPANI)          € 18.00 

 Nero d’Avola 

 

ROSSOJBLEO IGT, AZ. AGRICOLA GULFI (RAGUSA)        € 24.00 

 Nero d’Avola 

 

NEROJBLEO IGT BIO, AZ. AGRICOLA GULFI (RAGUSA)       € 30.00 

 Nero d’Avola 

 

ZISOLA NOTO ROSSO DOC, MAZZEI (SIRACUSA)        € 25.00 

 Nero d’Avola 

 

SHERAZADE DOC, DONNAFUGATA (TRAPANI)        CL 75  € 20.00 

 Nero d’Avola         CL 37.5 € 11.00 

 

CONTESA DEI VENTI DOC, TENUTE DONNAFUGATA (TRAPANI)      € 26.00 

 Nero d’Avola 

 

LAMURI DOC , TASCA D’ALMERITA TENUTE REGALEALI (PALERMO)      CL 75 € 22.00 

 Nero d’Avola         CL 37.5 € 12.50 

 

NEROBARONJ IGT, AZ. AGRICOLA GULFI (RAGUSA)       € 35.00 

 Nero d’Avola 
 

 

NEROBUFALEFFJ 2017 o 2018 IGT BIO, AZ. AGRICOLA GULFI (RAGUSA)    € 45.00 

 Nero d’Avola 
 

 

NEROSANLORE’ IGT BIO, AZ. AGRICOLA GULFI (RAGUSA)       € 45.00 

 Nero d’Avola 
 

 

NEROMACCARJ 2018 o 2015 IGT BIO, AZ. AGRICOLA GULFI (RAGUSA)    € 45.00 

 Nero d’Avola 
 



 

 

 

 

L’Etna è una delle più prestigiose zone di produzione vinicole della Sicilia ed il vino 

prodotto alle sue pendici siede tra i gradini più alti dei grandi rossi italiani. 

L’Etna Rosso nasce da vitigni rossi autoctoni, Nerello Mascalese e Nerello Cappuccio, 

e si distingue per il profilo caldo e robusto, tannico e minerale. Lo consigliamo in ac-

compagnamento al bollito di vitello, la trippa e la carne grigliata. 

 

 

DEA VULCANO, DONNAFUGATA (CATANIA)         € 28.00 

Etna rosso DOC 

 Nerello Mascalese e Nerello Cappuccio 
 

 

CONTRADA MARCHESA , DONNAFUGATA (CATANIA)        € 63.00 

Etna rosso DOC 

 Nerello Mascalese  
 

 

 

CARUSU, TERRAZZE DELL’ETNA (CATANIA)          € 29.00 

Etna rosso DOC 

 Nerello Mascalese e Nerello Cappuccio 

 
 

CIRNECO, TERRAZZE DELL’ETNA (CATANIA)         € 42.00 

Etna rosso DOC 

 Nerello Mascalese  

 
 

VULKA’, TENUTE NICOSIA (CATANIA)          € 24.00 

Etna rosso DOC 

 Nerello Mascalese e Nerello Cappuccio 

 

GHIAIA NERA TASCANTE , TASCA D’ALMERITA (CATANIA)      € 35.00 

Etna rosso DOC 

 Nerello Mascalese 

 

ER, TERESA ECCHER (CATANIA)           € 34.00 

Etna rosso DOC 

 Nerello Mascalese e Nerello Cappuccio 



  

 

 

 

Oltre ai vitigni storici dell’isola, tra cui il Perricone, In Sicilia si coltiva anche una 

grande varietà di uve internazionali, utilizzate per creare grandi vini in assem-

blaggio con uve locali, o in purezza, per espressioni più autentiche. Tra i più rappre-

sentativi, perfettamente adattati al clima caldo della Sicilia, troviamo il Syrah e il Ca-

bernet Sauvignon. 

 

 
 

CRATERE IGT, TERRAZZE DELL’ETNA (CATANIA)         € 27.00 

 Nerello Mascalese e Petit verdot 

 
 

PINO’ IGT BIO 2017, AZ. AGRICOLA GULFI (RAGUSA)        € 52.00 

 Pinot Nero 

 
 

SEDARA DOC, DONNAFUGATA (TRAPANI)       CL 75  € 18.00 

 Nero d’Avola, Cabernet, Merlot e Syrah     CL 37,5 € 10.00 

 
 

FLUENTE IGT, QUATTROCIELI (TRAPANI)          € 18.00 

 Syrah 

 
  

PAXMENTIS IGP, TENUTE ORESTIADI (TRAPANI)         € 22.00 

 Syrah leggermente appassito 

 
 

SICCARI APPASSIMENTO BIO, SANTA TRESA (RAGUSA)        € 22.00 

 Nero d’Avola e  Syrah leggermente appassiti 

 

DAMARETE DOC, CANTINE PUPILLO (SIRACUSA)         € 32.00 

 Nero d’Avola e Cabernet Sauvignon 

 

GUARNACCIO DOC , TASCA D’ALMERITA TENUTE REGALEALI (PALERMO)    € 22.00 

Perricone 
 

 

VIGNA SAN FRANCESCO DOC , TASCA D’ALMERITA REGALEALI (PALERMO)    € 52.00 

 Cabernet Sauvignon 

 

https://www.quattrocalici.it/glossario-vino/vitigni-internazionali/
https://www.quattrocalici.it/glossario-vino/assemblaggio
https://www.quattrocalici.it/glossario-vino/assemblaggio
https://www.quattrocalici.it/glossario-vino/vitigni-locali/


 

LA MONACA DOC , TASCA D’ALMERITA TENUTE SALLIER DE LA TOUR(PALERMO)     € 36.00 

 Syrah 

 

 

CYGNUS DOC , TASCA D’ALMERITA TENUTE REGALEALI (PALERMO)     € 30.00 

 Nero d’Avola e Cabernet Sauvignon 
 

 

SYRAH DOC , TASCA D’ALMERITA TENUTE SALLIER DE LA TOUR(PALERMO)     € 16.00 

 Syrah 
 

 

HER IGT, BRUGNANO (PALERMO)           € 25.00 

 Perricone 

 
 

NAISI DOC, BRUGNANO (PALERMO)          € 18.00 

 Nero d’Avola e Cabernet Sauvignon 

 
 

ORISI IGP BIO, SANTA TRESA (RAGUSA)          € 45.00 

 Orisi vitigno antico siciliano 
 

 

TANCREDI DOLCE & GABBANA IGT, DONNAFUGATA (TRAPANI)       € 40.00 

 Nero d’Avola e Cabernet Sauvignon 

 

MILLE E UNA NOTTE, DONNAFUGATA (TRAPANI)          € 68.00 

 Nero d’Avola, Petit Verdot e Syrah 

 

 

 

 
 

Riserve storiche, uniche e preziose, delle migliori annate di Duca Enrico. La persona-

lità aristocratica e la buona longevità del famoso Nero d’Avola si rivelano in queste 

quattro declinazioni. 

DUCA ENRICO 2001 DOC, DUCA DI SALAPARUTA (PALERMO)      €  70.00 

 Nero d’Avola 
 

DUCA ENRICO 2002 DOC, DUCA DI SALAPARUTA (PALERMO)      € 100.00 

 Nero d’Avola 
 

DUCA ENRICO 2003 DOC, DUCA DI SALAPARUTA (PALERMO)      €  60.00 

https://www.duca.store/15-riserve?id_category=15&n=21


 Nero d’Avola 
 

DUCA ENRICO 2004 DOC, DUCA DI SALAPARUTA (PALERMO)      €  80.00 

 Nero d’Avola 

 
 

 

 

 

I vini rosati siciliani riscuotono un crescente successo in virtù delle tonalità cromati-

che, dei profumi delicati e piacevoli e degli aromi freschi e fruttati. Grazie alla loro 

piacevolezza, sono largamente apprezzati, specialmente durante i mesi più caldi. 

Grazie al lavoro di brillanti produttori, i rosati hanno raggiunto livelli notevoli. 

 

CORALIUM IGT BIO, QUATTROCIELI (TRAPANI)         € 18.00 

 Syrah 

 

 

LUMERA DOC, DONNAFUGATA (TRAPANI)          € 20.00 

 Nero d’Avola, Syrah, Pinot nero e Nocera 

 

 

ROSATO TERRAZZE DOC, TERRAZZE DELL’ETNA (CATANIA)      € 22.00 

 Nerello Mascalese 

 

 

OSA! IGT BIO, PAOLO CALI’ (RAGUSA)          € 28.00 

 Frappato 

 

 

SUL VULCANO ETNA ROSATO DOC, DONNAFUGATA (CATANIA)       € 30.00 

 Nerello Mascalese  

 

 

ARIEL ETNA DOC, TERESA ECCHER (CATANIA)         € 30.00 

 Nerello Mascalese 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 
 

 
 

I migliori vini bianchi siciliani offrono un’esperienza unica con i loro profumi intensi, sapori distin-

tivi e una lunga tradizione di produzione vinicola. La Sicilia, un’isola baciata dal sole nel cuore del 

Mediterraneo, è rinomata per la sua ricca eredità enologica e per la varietà di vitigni autoctoni. 

FLUENTE INSOLIA DOC BIO, QUATTROCIELI (TRAPANI)        € 16.00 

 Insolia 

 
 

AURANTE IGT, QUATTROCIELI (TRAPANI)          € 18.00 

 Zibibbo secco 

 
 

PRIO DOC LUCIDO, DONNAFUGATA (TRAPANI)         € 20.00 

 Catarratto 

 
 

LA FUGA DOC, DONNAFUGATA (TRAPANI)          € 22.00 

 Chardonnay 

 
 

PASSIPERDUTI DOC, DONNAFUGATA (TRAPANI)         € 22.00 

 Grillo 

 
 

VIGNA DI GABRY DOC, DONNAFUGATA (TRAPANI)        € 25.00 

 Grillo 

 
 

CYANE DOC, CANTINE PUPILLO (TRAPANI)          € 23.00 

 Moscato bianco 

 

LEONE BLEND , TASCA D’ALMERITA REGALEALI (PALERMO)     CL 75  € 24.00 

 Nero d’Avola, Cabernet, Merlot e Syrah     CL 37,5 € 13.50 

 

AZISA BIO DOC, MAZZEI (SIRACUSA)          € 25.00 

 Grillo  

 
 

CIURI, TERRAZZE DELL’ETNA (CATANIA)          € 22.00 



 Nerello mascalese 

 
 

RINA JANCA, SANTA TRESA (RAGUSA)         € 22.00 

 Grillo e Viogner 
 

 

 
 

La realtà delle birre artigianali siciliane è nuova e dinamica, e tra i rappresentanti di 

spicco della nostra provincia c’è il Birrificio Tarì di Modica ed il Birrificio Semedorato 

di Caltanissetta. 

 

ORO, BIRRA TARI’ (MODICA)          €  6.00 

 Birra chiara artigianale 

 

BRONZO, BIRRA TARI’ (MODICA)          €  6.00 

 Birra ambrata artigianale 
 


